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GASTRONOMIA

PRIMEIRO ANO

Histdria e Antropologia da Gastronomia

Seguranca e Higiene Alimentar

Técnicas e Habilidades de Cozinha I: Bases
Extensdao Multidisciplinar 1

Tecnicas e Habilidades de Cozinha Il: Carnes e Aves
Gestdo de Alimentos e Bebidas

Ciéncia e Composicao dos Alimentos

Extensdao Multidisciplinar 2

Tecnicas e Habilidades de Cozinha lll: Peixes e Frutos do Mar

Planejamento e Gestdo em Restaurantes
Planejamento e Desenvolvimento de Cardapios
Extensdao Multidisciplinar 3

Gastronomia Hospitalar e Preventiva

Empreendedorismo, Lideranca e Marketing na Gastronomia

Formac3o Sociocultural e Etica
Extensdao Multidisciplinar 4
SEGUNDO ANO

Enogastronomia, Bebidas e Harmonizagdes
Panificacao

Cozinha Brasileira |

Extensdao Multidisciplinar 5

Organizacao e Gestao de Eventos Gastronomicos
Garde Manger

Cozinha Brasileira Il

Extensdao Multidisciplinar 6

Cozinha Internacional |

Confeitaria

Cozinha Natural e Vegetariana

Extensdao Multidisciplinar 7

Processo Criativo em Gastronomia

Cozinha Internacional Il

Gastronomia Contemporanea

Extensdao Multidisciplinar 8

Estagio Obrigatorio

CARGA HORARIA DISCIPLINAS
ATIVIDADES COMPLEMENTARES
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